A l. 4, ‘/- y Semaine N°45
Menu CRECHE Ay (: ’ o du 02/11/2026 au 06/11/2026

- TRAITEUR -

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de Pommes Carottes rapées

. N ) Macédoine de CERTIFICATION
de terre, échalotte et Salade de Pates bio AB DURSANEDITA

Crépe :
repea HVE aux raisins

légumes

Entrée

) l'emmental
ciboulette AsnicurTine cecs

<N | [
Potatoes maison f;é:/ RizBIO AB Lentilles HVE

CERTIFICATION

ENVIRONNEMENTALE

NIVEAU 2

Poélée de

T e Haricots verts en
5 gu persillade courgettes Iml-4
Sféculent e |
Blanquette de & Saucisse de porc & ........
viande/ Filet de Poulet Poisson pané MSC Gratin de chou- ‘ veau (Maison Bousp uet
o P fleur NIVEAU 2 (Boucherie Serin ) q
poisson . La Primaube)
Onet le chateau) BousquET
Yaourt fermier BIO
Compote Poire de Pruines ) , A
eSS Fruit From Ferme de Céor
dessert @ Pomme/Fraise HVE (Maison Pouget) u age (Ferme de C€

Salmiech)

SR Potiron Courgettes Betterave rouge Brocolis Carottes
purée bébé
compote U Pomme/Banane Pomme/Vanille Pomme/ Abricot Pomme/Ananas Pomme/poire
de fruit
e L | o s . N E— e . ! e . e
viande /poisson
mixés

Pour consultez nos menus en h'gne: ¢ Alasélection de nos matiéres premiéres qui 0 Une unité de production entiérement neuve, SAS NOS INVTIE'S TRAITEUR
. . f proviennent & 90% de la région Occitanie. répondant aux normes actuelles sous le numéro

nosinvites.fr ¢ Des producteurs locaux pour les produitsissus ~ d'agrément européen FR-066-013. 8 route des Combelles
> : . de l'agriculture biologique. 0 Lerespect delaloi EGALIM et des recommanda- S - .

Pour tous renseignements: . - o Aléquilibre slimentaire et ala variété desrepas  tions nutritionnelles GEM-RCN Village de _B’ uejouls

Tel: 06 65 72 70 74 ou effectif@nosinvites.fr selon les conseils de notre diététicienne diplomée 12330 Clairvaux d’Aveyron

Mme Michaud.



