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Semaine N°37
du 07/09/2026 au 11/09/2026

Jeudi Vendredi

Entré Macédoine de légumes CERTIFICATION Carottes rapées aux Salade de Salade de Melon
nree raisins secs Boulgour BIO Iml-4 tomates et mais
Légume cemE . czms Poélée de | cems
Riz BIO 'y Co
féculent Pates bio g courgettes et " (Seml;ZiZuBSIO) Lentilles HVE
ai0ioeia0E 2i0LbGIa0E pommes de terre I ai0Leia0E
|
viande/ A o
o g Nuggets de poulet Dos dfe colin MSC Jambon braisé .4(}\5 Boulettes Crépea
poisson A'la creme de curry \EA@'&/ d'agneau l'emmental
—
Poire de Prui
dessert @ Fromage I ,e & rruines Fruit Fruit Fromage blanc
(Maison Pouget)
puree bebe Carotte Epinards Butternut Haricots verts Panais
compote U
de_fruit Pomme/Banane Pomme/fraise Pomme/ Abricot Pomme/Ananas Pomme/poire
viande /poisson
mixés Colin Dinde Beeuf Poulet Porc

0 Ala sélection de nos matiéres premiéres qui

Pour consultez nos menus en ligne :
nosinvites.fr

¢ Une unité de production entiéerement neuve,
répondant aux normes actuelles sous le numéro
d'agrément européen FR-066-013.

O Lerespect delaloi EGALIM et des recommanda-
tions nutritionnelles GEM-RCN

SAS NOS INVITES TRAITEUR

proviennent & 90% de la région Occitanie.
8 route des Combelles

¢ Des producteurs locaux pour les produits issus
de l'agriculture biologique.

¢ Aléquilibre alimentaire et 4 la variété des repas
selon les congeils de notre diététicienne diplomée
Mme Michaud.

Pour tous renseignements :
Tel: 06 65 72 70 74 ou effectif@nosinvites.fr

Village de Bruejouls
12330 Clairvaux d’Aveyron




