Menu CRECHE

Mardi
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- TRAITEUR -

Semaine N°25
du 15/06/2026 au 19/06/2026

Mercredi

Vendredi

Jeudi

Sal d d ) CERTIFIE .
; Salade de haricots Salade de tomates et Taboulé oriental A (Euf dur 3 la
Entrée verts mozzarella ) o (Semoule hio) AB vinaigrette
aux oignons frits AGRICULTURE
TERTir Gratin de pomme
5 Chou-fleur & L de terre et
Legume Pates BIO Lentilles HVE Paella Andalouse ou-fieurata ﬁ‘;“v"‘éxu“a , e_ erre\e
féculent Imi=A tomate épinard a la
BIDLOGIQUE béchamel
o Paupiette de veau aux s d
viande/ Poisson pané MSC champignons ",;;—,,;,‘ / Filet de poulet ﬁ Roti de porc
poisson Lot o,
..... — E
Compote Yaourt BIO fermier ) )
. Fruit Fi bl Fruit
dessert @ pomme/péche (Ferme de Ceor) AB ru romage bianc ru
Haricot vert Butternut Chou-fleur Epinards Patiron
purée bébé
compote U Pomme/Banane Pomme/Ananas Pomme/poire
de fruit
) . Porc Veau Beeuf Colin Dinde
viande /poisson
mixés

Pour consultez nos menus en ligne :
nosinvites.fr

Pour tous r enseignements ‘

Tel: 06 65 72 70 74 ou effectif@nosinvites.fr selon les conseils de notre diététicienne diplomée
Mme Michaud.

0 Ala sélection de nos matiéres premiéres qui
proviennent & 90% de la région Occitanie.

¢ Des producteurs locaux pour les produits issus
de l'agriculture biologique.

¢ Aléquilibre alimentaire et 4 la variété des repas

¢ Une unité de production entiéerement neuve,

répondant aux normes actuelles sous le numéro

d'agrément européen FR-066-013.

O Lerespect delaloi EGALIM et des recommanda-

tions nutritionnelles GEM-RCN

SAS NOS INVITES TRAITEUR
8 route des Combelles

Village de Bruejouls
12330 Clairvaux d’Aveyron




