A l. 4, ‘/o y Semaine N°24
Menu CRECHE Ay (: ’ o du 08/06/2026 au 12/06/2026

- TRAITEUR -

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

de terre, Salade de carottes rapées Salade de tomates (Euf dur a la Melon
Entrée échalotte et aux raisins secs au basilic vinaigrette
ciboulette
e . Poélée de Petits pois aux
5 ) N Pommes de terre ; ion M)
L‘egume Haricots verts Pates BIO renaille carottes et NWEAL}“"Z oignons et
JSeculent AGRICULTURE ¢ courgettes champignons
. Boulettes de heeuf SR , Saucisse de porc
1 Filet de poulet a Dos de colin MSC Feuilleté
viande/ la chme Sauce tomate et oignon Sauce au curr Dubarr Maison Bousquet La
poisson / / Primaube Bousquer
T T e o [
Yaourt nature Compote Fruit Fromage/fruit AB Petit suisse nature
dessert @ e Sibeia0e
. oy . Brocolis Panais Patate douce Courgette Carotte
purée bébé
compote Pomme/mirabelle Pomme/ fraise Pomme/péche Pomme banane
de fruit
Viande /poisson Dinde Porc Saumon/lieu Boeuf Veau
mixés
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