Semaine N°15
du 06/04/2026 au 10/04/2026

Menu CRECHE

woly «/‘»1/(7'3;

- TRAITEUR -

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Salade de
Entrée % FERIE Crépe a l'emmental Carottes Salade de Brocolis Céleri rémoulade
rapées et mais
Légume Haricots verts a la Riz HO Purée de pommes de Lentilles aux
féculent tomate Lml -4 terre oignons grelots
Dos de coli
viande/ . MSS c e coun Boeuf bourguignon S Salllcisse de porc
Dissan Cordon bleu de dinde Sauce créme (Maison Serin Onet le (Maison Bousquet,
P80 Chateau) i la Primaube) Bsusque
..... curry
Yaourt fermier 55
dessert @ Fromage blanc nature Fromage Compote Bio
g Fruit dhs (Ferme de L) |
.............................. Ceor) O
Betterave
5e bébé Chou-fl Epinard Carott
puree bébeé ou-fleur rouge pinards rottes
compote P
P : Pomme/Vanille om.me/ Pomme/Ananas Pomme/Poire
de_frutt Abricot
vamide /potsson Colin Beauf Dinde Veau
mixes

Pour consultez nos menus en ligne:
nosinvites.fr

0 Ala sélection de nos matiéres premiéres qui
proviennent & 90% de la région Occitanie.

¢ Des producteurs locaux pour les produits issus
de 'agriculture biologique.

¢ Aléquilibre alimentaire et 4 la variété des repas
selon les congeils de notre diététicienne diplomée
Mme Michaud.

Pour tous renseignements :
Tel: 05 65 72 70 74 ou effectif@nosinvites.fr

¢ Une unité de production entiérement neuve,
répondant aux normes actuelles sous le numéro

d'agrément européen FR-066-013.

0 Lerespect delaloi EGALIM et des recommanda-

tions nutritionnelles GEM-RCN

SAS NOS INVITES TRAITEUR
8 route des Combelles

Village de Bruejouls
12330 Clairvaux d'Aveyron




