. l. /t, ‘/- S Semaine N°13
Menu CRECHE Ay (: ’ o du 23/03/2026 au 28/03/2026

- TRAITEUR -

Vendredi

Jeudi

Lundi Mardi Mercredi

Salade de L . e Salade de Betterave Taboulé oriental B
5 Pomme de terre a Crépe a Salade de ble AB rouge BIO aux aux poivrons frais AB
Enbe " emmental BIO au thon get p
lechalotte T graines (semoule BIO) i
Légume Haricots verts en A Petits pois a T -
5z o I ) v ; Riz BIO AB I p. ISaux FER Pates BIO AB Purée de potiron
fecu'ent perSIllade AGRICULTURE Champlgnons AGRICULTURE
BiotoalouE slomolojls
. N ‘ Poulet Sauté de porc IGP ’ Pané de blé a
viande/ Nuggets de Dos de colin MSC a . tj . P SR .
= Poulet la créme et échalotes sauce tomate b\ Sud-Ouest fagon 7. fromage et
paisson et oignon gLl Carbonade Flamande ' .J épinards
.
) YaourtBio OERYIE . DEH\'IE
Mousse au Pomme de Pruines Chanteneige BIO
Compote Ferme de Froncalou, )
dessert @ chocolat (Maison Pouget) P ( A B Fruit A B
Canet de Salars) Blotoa1ouE Blotoa1ouE
purée bébé Carottes Epinards Patate douce Brocolis Butternut
P
conp (Tte U Pomme/Banane Pomme/Vanille om'me/ Pomme/Ananas Pomme/Poire
de _fl'utt Abricot
Vu_ln'de /] powsson Porc Colin Beeuf Dinde Veau
mixes
Pour consultez nos menus en hgne & 0 Al{xsélecﬁondemsma’tiyespre'rrdé.resqm O‘Une unité de production emerementneuva SAS NOS INVITES TRAITEUR
. . f proviennent & 90% de la région Occitanie. répondant aux normes actuelles sous le numéro
nosinvites.fr ¢ Des producteurs locaux pour les produits issus d'agrément européen FR-066-013. 8 route des Combelles

pOl I tous ren sei gne’n ents: de l'agriculture biologique. O Lerespect delaloi EGALIM et des recommanda-
¢ Aléquilibre alimentaire et 4 la variété des repas tions nutritionnelles GEM-RCN

Village de Bruejouls

Tel: 06 65 72 70 74 ou effectif@nosinvites.fr selon les conseils de notre diététicienne diplomée 12330 Clairvaux d’Aveyron
Mme Michaud.




