. l. /t, ‘/- S Semaine N°11
Menu CRECHE el 2 (: ’ o du 09/03/2026 au 13/03/2026

- TRAITEUR -

Jeudi

Lundi Mardi Mercredi

Salade de I Salade de TR TTEETIT
. betterave rouge AB’ Salade de Pommes de Velouté de carottes BIO A B’ Taboulé de semoule A B’
Entrée BIO, échalotte et D) | terre aux oignons frits légumes rapées aux Imlo4 semi compléte BIO Ll
ciboulette, slctooiols graines... e i
Légume Pates bio Poelee de carottes Chou-fleur au Brandade Poélée de
féculent =l HVE au cumin curry courgettes
% Paupiettes de veau \ . \ Saucisse de porc
viande/ PN Filet de poulet a la creme et Tarte 3
. g Sauce tomates et r};}“ / cl:mm ianons fromages De colin MSC (Maison Bousquet N
Passan olives paiaiad Pl 9 La Primaube) BousquEer
Compote de pomme . Fromage BIO K Yaourt BIO Py
Fruit Yaourt
dessert @ HVE ul u Fruit AB Ferme de Ceor ;ugg
purée bébé 00 Haricots verts Carottes Epinards Patate Douce Courgettes
N&
Pomme,
compote U Pomme/Banane Pomme/Vanille Abricot/ Pomme/Ananas Pomme/Poire
de fruit
viande /. poisson Boeuf Dinde Saumon/lieu Porc Veau
mixés
Pour consultez nos menus en hgne & 0 Al{xsélec:i;r;g; r:;s ];nana‘esmqm O‘Une unitté de production “in:ere:mt;tneuva SAS NOS INVITES TRAITEUR
. .tes fr proviennent région e. repondan aux normes actuelles sous le numéro .
nosinvi - ¢ Des producteurs locaux pour les produits issus d'agrément européen FR-066-013. 8 route des Combelles

pOl I tous ren sei gne’n ents: de l'agriculture biologique. O Lerespect delaloi EGALIM et des recommanda-
¢ Aléquilibre alimentaire et 4 la variété des repas tions nutritionnelles GEM-RCN

Village de Bruejouls

Tel: 06 65 72 70 74 ou effectif@nosinvites.fr selon les conseils de notre diététicienne diplomée 12330 Clairvaux d’Aveyron
Mme Michaud.




