Menu école 4 élements woyy i/ J lfé' Semaine N°16

du 14/04/2025 au 18/04/2025

- TRAITEUR -

Lundi

Vendredi

: . Salade de riz BIO pre
Entrée Salade de - Taboulé oriental - Salade de carottes - .
= : . ) aux saveurs Ceéleri rémoulade
\ betteraves rouge AB (Semoule BIO) AB rapees maison ) AB
Elologiae Hioloaisue exotiques Sleloarane
s Purée de pommes
Legum Tortis BIO AB Petits pais & carottes Blé BIO AB Haricots vert P
féculent de terre
Cordon bleu de Dos de colin MSC au . Haut de cuisse de % Saucisse
Viande/ dinde curt oulet Aymt?m/ Tarte au fromage aveyronnaise
poisson y P PR (Maison Bousquet)
o Petits suisses aux L Yaourt abricot ou L Yaourt fermier BIO
roduif Yaourt BIO Camembert ,
p .. E U Au“ fruits BIO Au“ framboise BIO Au“ de la ferme du Céor Iml-4
Imtler EIOLOGIGUE EIOLOGIGUE EIOLOGIGUE EIOLOGIGUE
Fruit ou @ Clémentine Pomme HVE Poire A.O.P
dessert e f

Soucieuse d'offrir un service de qualité, nous accordons une grande importance :

Pour consultez nos menus en l'l'gne i 0 Alasélection de nos matiéres premiéres qui 0 Une unité de production entiérement neuve, SAS NOS INVI'I'E's TRAITEUR
. . proviennent 8 90% de la région Occitanie. répondant aux normes actuelles sous le numéro

noamwtea.fr ¢ Des producteurs locaux pour les produits issus dragrément européen FR-066-013. 8 route des Combelles
- o H . de I'agriculture biclogique. ¢ Le respect de la loi EGALIM et des recommanda- e Al

Pour tous renseignements: ' - 5 A Tomulibro dimonaire ot & 1a variété des ore mattonmelles GEM_RON Village de Bruejouls

Tel: 05 65 72 70 74 ou effectif@nosinvites.fr zelon lez congeils de notre diététicienne diplomée 12330 Clairvaux d’Aveyron

Mme Michaud.




