Menu CRECHE

Lundi

Taboulé oriental

wYy MJf:sr

- TRAITEUR -

Salade de tomates,

Semaine N°19
du 05/05/2025 au 09/05/2025

Mercredi

Salade de boulgour
BIO aux saveurs

Jeudi

Salade de carottes

Vendredi

(Semoule BIO) mozzarella et basilic o rapées
BisioalauE mexicaines Bleiaalant
L’égume Petits Fois et Coquilettes BIO Poélée dg courgettes Purée de pommes
eculent champignons fraiches de terre
viande/ Q Filet de poulet & la Poisson pané MSC & Réti de porc |.G.P Sauté de veau
1980 ¢ tranche de cit Sud-ouest L f
poisson creme ranche de citron ud-oues provenga e
m . Yaourt fermier BIO de . Cantal AQ.P + Emmental BIO a la .
desser , Fruit )
dmert sy la ferme du céor A“RE Melon coupe + Fruit AURE
Courgette Patate douce Epinard Brocolis

comp(fte U Pomme/Mirabelle Pomme Pomme/ Fraise Pomme/péche Pomme/coing
de fruit
v:amle-/poxsson Poulet Saumon/lieu Beeuf Dinde Colin
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Pour consultez nos menus en ligne:
nosinvites.fr

Pour tous renseignements :
Tel: 05 65 72 70 74 ou effectif@nosinvites.fr

¢ Alasélection de nos matiéres premiéres qui
proviennent & 90% de la région Occitanie,

¢ Des producteurs locaux pour les produits issus
de l'agriculture biologique.

¢ ATéquilibre alimentaire et 4 la variété des repas
selon les conseils de notre diététicienne diplomée
Mme Michaud.

¢ Une unité de production entiérement neuve,
répondant aux normes actuelles sous le numéro
d'agrément européen FR-066-013.

¢ Le respect de la loi EQALIM et des recommanda-
tione nutritionnelles GEM-RCN

SAS NOS INVITES TRAITEUR
8 route des Combelles

Village de Bruejouls
12330 Clairvaux d’Aveyron




