N ‘- /L, |/ J Semaine N°17
Menu CRECHE Y (: IU? du 21/04/2025 au 25/04/2025

- TRAITEUR -

- y -~ .
Lundi Vendredi
; Crépe emmental Salade de Macédoine de
Entréee P coquillettes BIO Imi®8 légumes
R Poélée de
Légume Jardiniére de ) :
e léaumes courgettes Hachis parmentier
féculent g fenae fraiches
o |
viande/ - Boulettes de beeuf Saumon & son coulis Sauté de porc IGP De Beeuf
poisson tomatées aux poireaux frais sud-ouest (Origine : France)
Compote de Yaourt fermier
) - 3 Fruit Fruit sucré de la ferme
dessert GaRa) AB
SRS = pommes du Céor R
Potiron Brocolis Haricot vert Butternut
compote ‘D‘ Pomme Pomme/ Fraise Pomme/péche Pomme/coing
de fruit
viande-‘/poisson Poulet Dinde Porc Veau
l. 4

Pour consultez nos menus en ligne ¢ Alasélection de noe matiéres premiéres qui ¢ Une unité de production entiérement neuve, :

Nty g . e e : g e SAS NOSINVITES TRAITEUR
nosinvites.fr 0 Des producteurs locaux pour les produitoissus  diagrément européen FR-066-013. 8 route des Combelles
Pour tous renseignements : detegricuinurs bickgique. ¢ Lerespectdelalol BOALIetdesrecommanda-  IRVAIIletelcle () sINTI TN

. . ~ 5 ¢ Aléquilibre alimentaire et 4 lavariété desrepas tione nutritionnelles GEM-RCN
Tel: 05 65 72 70 74 ou effectif@nosinvites.fr selon lee conseils de notre diététicienne diplomée 12330 Clairvaux d’Aveyron
Mme Michaud.




