Menu école 5 élements
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- TRAITEUR -

Semaine N°10
du 03/03/2025 au 07/03/2025

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
N Salade de pommes
- Salade de haricots
Entrée Salade de betteraves LS de terre, poivrons Jambon blanc & ) N
AB L ) verts, mais & Crépe emmental
rouges frais, ciboulette & cornichon ,
bl saiane , echalote
echalote
’g!l PEa Poélée de chou-fleur , Purée de pommes de
Lf" e Pates BIO Printaniére de légumes P Carottes persillées
Jeculent S aucurry terre
i Sauté de veau
Cordon bleu de Filet de poulet a la , ,
Viande/ ) p {t? Dos de colin aveyronnais facon Blé aux epices
. dindonneau creme voualLLe 4
poisson Rancans provengal Bﬂ_;éﬁﬁ
) Yaourt fermier BIO e
Produit 'D‘ Rondelé BIO AB aveyronnais de la AB Fromage BIO AB Fromage AB Fromage a la coupe
laitier % | | ferme du Froncalou R R S
Fruit ou Compote de pommes Madeleine Banane Donuts sucré Pomme de la .malson
HVE Pouget de Pruines (12)
dessert

Pour consultez nos menus en ligne:
nosinvites.fr

Pour tous renseignements :
Tel: 056 65 72 70 74 ou effectif@nosinvites.fr

Soucieuse d'offrir un service de qualité, nous accordons une grande importance :

0 Alasélection de nos matiéres premiéres qui
proviennent & 90% de la région Occitanie.

{ Des producteurs locaux pour les produits issus
del'agriculture biologique.

0 Aléquilibre alimentaire et a la variété des repas
selon les congseils de notre diététicienne diplomée
Mme Michaud.

{ Uneunité de production entiérement neuve,
répondant aux normes actuelles sous le nUMEro
d'agrément européen FR-066-015.

# Lerespect de lalol EGALIM et des recommanda-
tions nutritionnelles GEM-RCN

SAS NOS INVITES TRAITEUR
8 route des Combelles

Village de Bruejouls
12330 Clairvaux d’Aveyron




