Semaine N°13
du 24/03/2025 au 28/03/2025

Menu CRECHE
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Vendredi
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¢ Une unité de production entiérement neuve,

Pour consultez nos menus en ligne:
répondant aux normes actuelles sous le numéro

nosinvites.fr

¢ Alasélection de nos matiéres premiéres qui
proviennent & 90% de la région Occitanie,

SAS NOS INVITES TRAITEUR
8 route des Combelles

Pour tous renseignements :
Tel: 05 65 72 70 74 ou effectif@nosinvites.fr

¢ Des producteurs locaux pour les produits issus
de l'agriculture biologique.

¢ ATéquilibre alimentaire et 4 la variété des repas
selon les conzeils de notre diététicienne diplomée
Mme Michaud.

d'agrément européen FR-066-013.
0 Le respect de laloi EQALIM et des recommanda-
tions nutritionnelles GEM-RCN

Village de Bruejouls
12330 Clairvaux d’Aveyron




