Semaine N°51
du 16/12/2024 au 20/12/2024

Menu école 4 élements
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Mercredi
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Entré ; Salade de Paté de /‘\ REPAS DE NOEL REPAS DE NOEL Taboulé de s
ntree . campagne et ‘6@‘7 centres de loisirs Ecoles boulgour BIO &
haricots verts - \#EA"N&S . .
capres — 24’ 24’ poivrons frais Hoieaie
Mousse de Mousse de
I Coquillettes Hachis Can‘atrd, toast, Can‘atrd, toast, e Poélée de
i i AB . mélange de mélange de AB carottes au
féculent BIO Parmentier . .
siooaisue graines & graines & 2is . ania0e curry
tomates cerises tomates cerises
Pommes grenaille Pommes grenaille i .
/l\ persillées & persillées & paucisse de pore
[ Poi e g de ’'A
Vic.mde/ o1sson }?ane De Beeuf ‘v;ég / tranche de tranche de ¢ \.feyron,
poisson MSC et citron \gg\@nz . . maison
: : — potimarron au potimarron au
. . Bousquet
miel miel
Y. t fermi
L e Aiguillettes de Aiguillettes de aour e‘rmler P
Produit Yaourt Yéo ala B B BIO sucré de la -
. chapon, mélange chapon, mélange AB
G vanille BIO . . ferme du ]
laitier SR forestier forestier )
Céor(12)
Ermiite Brownies, Brownies,
Lot Fruit mandarine et mandarine et
dessert papillote papillote

Pour consultez nos menus en ligne:
nosinvites.fr

POI.II' tous l-‘enseignements:
Tel: 05 65 72 70 74 ou effectif@nosinvites.fr

Soucieuse d'offrir un service de qualité, nous accordons une grande importance :

¢ Ala sélection de nos matiéres premiéres qui

proviennent a 90% de la région Occitanie.

¢ Des producteurs locaux pour les produits issus

de l'agriculture biologique.

0 Aléquilibre alimentaire et a la variété des repas
zelon les consells de notre diététicienne diplomée

Mme Michaud.

¢ Une unité de production entiérement neuve,
répondant aux normes actuelles sous le numéro

d'agrément européen FR-066-018.

¢ Le respect de la loi EGALIM et des recommanda-

tione nutritionnelles GEM-RCN

SAS NOS INVITES TRAITEUR

8 route des Combelles

Village de Bruejouls
12330 Clairvaux d'Aveyron




