Semaine N°50

Menu CRECHE du 09/12/2024 au 13/12/2024
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- TRAITEUR -

Jeudi

Vendredi

Salade de
Salade de blé BIO Salade de carottes Salade de betteraves Salade
Entrée aux petits rapées HVE aux lentilles des rouges frais, pois » tai
légumes graines de sésame Frontilles chiche et piemontaise
mo 1la.
Lé e . Poélée de
CHIERE Semoule Bio aux . . .
. Hari Puré i Riz BI ttes &
Jeculent aricots verts raisins secs AB urée de potiron iz BIO AB comeeres AB
Slorosiane Slorosiane potimarron BIO sisiBaiane
- .. . Sauté de dinde Paupiette de
viande/ . & tajine Friand au N p
. Filet de poulet , & créme veau, tomates
poisson d’agneau fromage . .
tandoori et oignons
Yaourt sucreé . . ) TrE -
Compote de fermier BIO d Saint Paulin + Fruit Petit nova aux
ermier e . rui .
dessert pomme sHVE B fruit fruits BIO
la ferme du Céor Sioltiae sloloaiane
pur'ée bébé 00 Carotte Betterave rouge Potiron Brocolis Courgette
o
compote U Pomme Pomme/ Fraise Pomme /péche Pomme /coing
de fruit
viande /poisson Boeuf Saumon /lieu Colin Poulet Veau
mixes

Pour consultez nos menus en ligne:

nosinvites.fr

Pour tous renseignements :
Tel: 056 65 72 70 74 ou effectif@nosinvites.fr

{ Alasélection de nos matiéres premiéres qui
proviennent 8 90% de la région Occitanie,

# Des producteurs locaux pour les produits issus
deTagriculture biologique.

& ATéquilibre alimentaire et 4 la variété desrepas
selon les conzeils de notre diététicienne diplomée
Mme Michaud.

{ Uneunité de production entiérement neuve,
répondant aux normes actuelles sous le numéro

d'agrément européen FR-066-015.

¢ Lerespect de la loi EGALIM et des recommanda-

tions nutritionnelles GEM-RCN

8 route des Combelles

Village de Bruejouls
12330 Clairvaux d’Aveyron

SAS NOS INVITES TRAITEUR




