Semaine N°02
du 06/01/2025 au 10/01/2025
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- TRAITEUR -

Menu CRECHE

Lundi

Mardi

Jeudi

CEuf dur en Salade de ; R
vinaigrette de CAROTTES HVE Salade de ble A
5 Crépe emmental Taboulé oriental ines d BIO a la -
Entree P moutarde a A graines ce L. AB
i sésame & pois mexicaine Pl paianE
l'ancienne chiche T —
4 Epinard & Poélée de
Legume L P . . A Lentilles vertes
» Riz pilaf pommes de terre haricots verts, ail Torsades BIO AB
feculent i . aux aromates
EiL6aI40E en béchamel & persil el saituE
L boi ) Filet de de poulet . Boe1.,1f Salllcilsze de porc @N
viande. oisson paneé . . >/ ourguignon e 'Aveyron —_—
) MSC Beignets de blé aux herbes de i aveyronnais » MAISON :mngun
[IEIS S Provence Y MAISON SERIN fachatie BOUSQUET oo ™
................................................................................. i v
d " Compote de Cantal AOP a la Fruit Fruit Bio sucré de la
ea8ek pommes /péche coupe + Fruit AL ferme du
Céor(Salmiech)
purée bébé Carotte Brocolis Potiron Courgette Patate douce
comptfte Pomme /Mirabelle Pomme Pomme/ Fraise Pomme /péche Pomme /coing
de fruit
viande /poisson Beeuf Poulet Colin Veau Saumon/lieu
mixes
Pour consultez nos menus en ligne: ¢ Alasélection de nos matiéres premiéres qui 0 Une unité de production entiérement neuve, SASNOS INVITES TRAITEUR

répondant aux normes actuelles sous le numéro
d'agrément européen FR-066-015.

¢ Lerespect de la loi EGALIM et des recommanda-
tions nutritionnelles GEM-RCN

proviennent 4 90% de la région Occitanie.

# Des producteurs locaux pour les produits issus
deTagriculture biologique.

& ATéquilibre alimentaire et 4 la variété desrepas
selon les conzeils de notre diététicienne diplomée
Mme Michaud.

nosinvites.fr 8 route des Combelles

Pour tous renseignements :
Tel: 056 65 72 70 74 ou effectif@nosinvites.fr

Village de Bruejouls
12330 Clairvaux d’Aveyron




