Semaine N°37

» L
Menu ecole 5 elements du 09/09/2024 au 13/09/2024
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- TRAITEUR -

Lundi

Mardi Vendredi

Jeudi

Salade de Salade de Salade de Salade de
Entrée tomates HVE, pommes de i . boulgour BIO L
Crudité haricots verts et AB
mais et olives terre, thon & ceufs durs aux saveurs [ml -8
vertes ciboulette indiennes R
Léegume Haricots beurre a
,gu Purée de potiron Petits pois Torsades BIO Riz BIO
féculent [m' =4 [mi=8 la sauce tomate
Viande/ Cordon bleu de Roti de porc @ Boules de beeuf . . Friand au
5 . . BOUSQUET . Sauté de dinde
poisson dindonneau aveyronnais m aux épices douces fromage
Fhay . po®
Yaourt fermier
_ sucré
Produit U Chante neige BIO Pain d’épice Yaourt Vache picon aveyronnais BIO
laitier Blolbaiate de la Ferme du sloLeqiaue
...................................................................................................................... Froncalou
Fruit ou Eclair a la
Pomme royal gala Melon Fruit . Banane
dessert vanille

Soucieuse d'offrir un service de qualité, nous accordons une grande importance :

Pour consultez nos menus en ligne:

nosinvites.fr

Pour tous renseignements :
Tel: 056 65 72 70 74 ou effectif@nosinvites.fr

0 Alasélection de nos matiéres premiéres qui
proviennent & 90% de la région Occitanie.

{ Des producteurs locaux pour les produits issus
del'agriculture biologique.

0 Aléquilibre alimentaire et a la variété des repas
selon les congseils de notre diététicienne diplomée
Mme Michaud.

{ Uneunité de production entiérement neuve,
répondant aux normes actuelles sous le nUMEro
d'agrément européen FR-066-015.

# Lerespect de lalol EGALIM et des recommanda-
tions nutritionnelles GEM-RCN

SAS NOS INVITES TRAITEUR
8 route des Combelles

Village de Bruejouls
12330 Clairvaux d’Aveyron




