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Menu CRECHE AT 6 | 2 du 09/09/2024 au 13/09/2024

- TRAITEUR -

Jeudi Vendredi

Lundi Mardi Mercredi

Salade de Salade de
Salade de Salade de [
3 tomates, mais et pommes de Crudité haricots verts boulgour BIO
Entrée o terre, thon & aux saveurs
olives vertes . et ceufs durs s bioiasiane
ciboulette indiennes
|
Lé . Haricots
'Q Purée de potiron Petits pois Torsades BIO AB Riz BIO AB beurre a la
Jeculent TR S sauce tomate
1 Roti de porc @ X B X Friand au
viande/ Boule de beeuf p K BOUSQUET Filet de poulet Sauté de dinde
poiss T aveyronnais o fromage
c’bo,, et
Yaourt fermier = E
dessert Yaourt sucré Raisin Pomme royal gala Banane sucré 4B
aveyronnais slotoaiene
s Brocolis Betterave rouge Haricot vert Potiron Carotte
puree bebe
compote Pomme /Mirabelle Pomme/ Fraise Pomme /péche Pomme /coing
de fruit
viande /poisson Veau Poulet Saumon/lieu Porc Dinde
mixés
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