Menu CRECHE

oy l/"‘-'l/Jf:‘b'

- TRAITEUR -

Semaine N°16
du 15/04/2024 au 19/04/2024

. ArrAs Ao - 7 . L
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salade de blé BIO Salade d
alade de .e & ‘e ¢ . Macédoine de CEuf dur en
Entrée aux petits tomate, échalote Taboulé oriental . .
) . légumes vinaigrette
légumes Sietaidae & ciboulette
Té Petits pois, Purée de
f"g = oignons & Pates Haricots verts pommes de Riz BIO
Jfeculent champignons Snaine terre TR
:and Tarte aux Saucisse de ff%
viande/ Boule de beeuf Filet de poulet oienons porc BOUSQUET Brocolis
poisson & aveyronnaise T
‘ON - A
Yaourt fermier T
- Compote de
BIO de la ferme AB Fruit Fromage et fruit Fruit P
dessert pommes
du Froncalou slotoaiene
Bett
P Patate douce Haricot vert Butternut Courgette cherave
puree bebe rouge
comptfte Pomme /mirabelle Pomme/ Fraise Pomme /péche Pomme /coing
de fruit
viande /pOiSSOI‘I Veau Lieu/saumon Porc Dinde Boeeuf
mixes
Pour consultez nos menus en ligne: ¢ Alasélection de noe matiéres premitres qui ¢ Uneunité de production entiérement neuve, SAS NOS INVITES TRAITEUR

nosinvites.fr

Pour tous renseignements :
Tel: 056 65 72 70 74 ou effectif@nosinvites.fr

proviennent 8 90% de la région Occitanie,

# Des producteurs locaux pour les produits issus
deTagriculture biologique.

& ATéquilibre alimentaire et 4 la variété desrepas
selon les conzeils de notre diététicienne diplomée
Mme Michaud.

répondant aux normes actuelles sous le numéro

d'agrément européen FR-066-015.

¢ Lerespect de la loi EGALIM et des recommanda-

tions nutritionnelles GEM-RCN

8 route des Combelles

Village de Bruejouls
12330 Clairvaux d’Aveyron




