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- TRAITEUR -

Semaine N°19
du 02/05/2022 au 06/05/2022

/ vy = < T. - e
Mercredi Jeudi Vendredi
Salade de quinoa Salade vert, olives — Salade de —_—
aux fruits secs & - noires et verte Salade Salade de Riz crudité ,pomme -
. ’ d’haricot: t, ’
Entree dés de AB croutons de pain B arcots ver" cantonais AB , noix & fruits AB
biol baabe échalote & mais sloiaaiane Slorosiane
mozzarella &thon secs
= ; Macaronade —_— Poclée de
Legume Brocolis a la (Pates de la . 3 L
v N . Paélla de blé AB carottes & Lasagnes
feculent créme & curry maison Boubal,
2ol ona0e courgettes
; Aveyron)
ok Sétoise a la .
viande/ K De la mer Roti de porc .
. Cordon bleu saucisse (colin) avevronnais Bolognaises
POMsan aveyronnaise T &
SKYR sucré Nouveau (T
X X B fermier de la X . L
Fruit Fruit Yaourt sucré Saint Paulin AB
ferme du AB
FRONCALOU TR _
Carottes Courgette Potiron Haricot vert Brocolis
— ——
mp : U Pomme /poire Pomme/péche Pomme /banane Pomme AB Pomme /abricot
de fruit B
viande /poisson Poulet Beeuf Colin Veau Porc
- -

Pour consultez nos menus en ligne:
nosinvites.fr

POI.II" tous I"GIISEI'QI'IEIHQHIS':
Tel: 05 65 72 70 74 ou contact@nosinvites.fr

Soucieuse d'offrir un service de qualité, nous accordons une grande importance :

¢ Ala sélection de nos matiéres premiéres qui proviennent & 90% de la région Occitanie.
¢ Des producteurs locaux pour les produits izsus de 'agriculture biologique.

¢ Aléquilibre alimentaire et a la variété des repas selon lez conzeils de notre diététicienne
diplémée Mme Michaud.

& Une unité de production entitrement neuve, répondant aux normes actuelles sous le
numéro d'agrément européen FR-066-018.



