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Semaine N°03
du 17/01/2022 au 21/01/2022

Vendredi

Salade de Céleri
frais rémoulade
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Boulgour A é’

AGRIGULTURE
BIOLOGIQUE

Filet de colin
facon basquaise

g

CERTIFIE

Yaourt fermier
veyronnais de la A
ferme du Céor
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Lundi Mardi Mercredi Jeudi
Velouté de
» o otimarron ~ R
Entree % Salade Macédoine de zi)ve onnais Aé’ Crépe a
d’haricots vert légumes T l'emmental
(Laurent Ganac Biotonigar
Drulhe)
Légume Blé aux petits Légumes au
f,gul t léguxni:s Semoule AB Gratin de Salsifis f:)l Lillon
ecuien RanicuLT o
Haut d - T
Viande/ diuposeiu;iie g% Et couscous Pates Sauté de veau S
poisson oignons ..,.:c.\/ D’agneau aveyronnais Tpmenerie
BIOLOGIQUE Serin
_ o X . .
Produit an catame Kiri aourtata AB Brie a la coupe
laitier nova banane
Galette des rois
E Compote de
Fruit ou Saint Pruit (report de la
dessert pon;/{n;;e? " i semaine
derniére)

Pour consultez nos menus en ligne:

nosinvites.fr

Pour tous renseignements :
Tel: 05 65 72 70 74 ou effectif@nosinvites.fr

Soucieuse d'offrir un service de qualité, nous accordons une grande importance :
 Alasélection de nos matiéres premiéres qui
proviennent 4 90% de la région Occitanie.

{ Des producteurs locaux pour les produits issus
deTagriculture biologique.

0 ATéquilibre alimentaire et & 1a variété des repas
selon les congzeils de notre diététicienne diplomée
Mme Michaud.

d'agrément européen FR-066-018.

tions nutritionnelles GEM-RCN

{ Une unité de production entiérement neuve,
répondant aux normes actuelles sous le numMEro

{ Lerespect de laloi EGALIM et des recommanda-

SASNOS INVITES TRAITEUR

8 route des Combelles

Village de Bruejouls
12330 Clairvaux d’Aveyron




