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- TRAITEUR -

Semaine N°46

du 15/11/2021 au 19/11/2021

Mercredi Jeudi Vendredi
— Salade de
o . o ‘ Salade de
. Taboulé oriental AB Coleslaw frais Salade d’haricot AB lentilles, AB Brocolis. mais &
Entree aux raisins sec maison vert & ceuf dur poivrons & . ’
Slorosiane biol baabe . sloiaaiane haricots rouges
IIIII oignons
Courgettes &
i g Tortis de la Boulgour a la Poélée de
échalotes au . \ Lazagnes
Maison Boubal créme carottes
curry
Haut de cuisse Saucisse —
de poulet aux . i Poisson pané & . ! Bolognaise P
aveyronnaise aux BOUSGUET . Filet de poulet " . i/
herbes de . . PE— citron i maison JEE
oignons rotis Hrow . 1
Provence
TSI TEITIE: Yaourt fermier T
Gouda & Fruit AE’ Compote de Fruit Aé’ Fruit sucré aveyronnais
e pomme T de la ferme du e
EIOLOGIGUE EIOLOGIGUE Céor (Salmiech) EIOLOGIGUE
Betterave rouge Epinard Haricot Vert Patate Douce Carottes
. . Pomme/
compote Pomme /banane Pomme /fraise Pomme /abricot . Pomme
i Mirabelle
de fruit
viande /poisson Porc Lieu/saumon Dinde Veau Colin
- -

Pour consultez nos menus en ligne:
nosinvites.fr

POI.II" tous I"GIISEI'QI'IEIHQHIS':
Tel: 05 65 72 70 74 ou contact@nosinvites.fr

Soucieuse d'offrir un service de qualité, nous accordons une grande importance :

¢ Ala sélection de nos matiéres premiéres qui proviennent & 90% de la région Occitanie.
¢ Des producteurs locaux pour les produits izsus de 'agriculture biologique.

¢ Aléquilibre alimentaire et a la variété des repas selon lez conzeils de notre diététicienne
diplémée Mme Michaud.

& Une unité de production entitrement neuve, répondant aux normes actuelles sous le
numéro d'agrément européen FR-066-018.




