Semaine N°36
du 06/09/2021 au 10/09/2021

Menu école 4 élements

oy :/M/ﬂ:'ar

- TRAITEUR -

. y . . y . = - . .?- = -
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salade de ~ _ i Salade de chou-
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poisson : hongroise =
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fl‘lllt ou @ Madeleine Pomme Royal Gala Poire Pasteque Banane B
dessert ST

Pour consultez nos menus en ligne:

nosinvites.fr

POI.II" tous r‘enseignements:
Tel: 056 65 72 70 74 ou contact@nosinvites.fr

Soucieuse d'offrir un service de qualité, nous accordons une grande importance :

¢ Ala sélection de nos matiéres premiéres qui proviennent & 90% de la région Occitanie.
¢ Des producteurs locaux pour les produits izsus de 'agriculture biologique.
¢ Aléquilibre alimentaire et a la variété des repas selon lez conzeils de notre diététicienne

diplomée Mme Michaud.

& Une unité de production entitrement neuve, répondant aux normes actuelles sous le

numéro d'agrément européen FR-066-013.




